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Qui di seguito, sono riportati i primi risultati dell’analisi statistica a cui sono stati sottoposti i 

dati raccolti nell’ambito della realizzazione del secondo volume de “Gli Extravergini 

Calabresi – Guida agli oli regionali di qualità” e della seconda edizione del premio 

giornalistico regionale “Excellens Oleum”. 

 
GUIDA 
Da più parti, negli ultimi anni, ci sono arrivate varie sollecitazioni per la realizzazione di una guida 

regionale che valorizzasse le specificità degli oli extravergini di oliva Calabresi. Quello che ci 

veniva richiesto non era un semplice catalogo o elenco delle aziende produttrici ma, un agile 

strumento, utile non solo agli operatori del settore ma anche ad altre categorie professionali come ad 

esempio, i ristoratori, gli amanti del turismo gastronomico, per acquisire semplici e chiare 

informazioni sulle aziende e sopratutto sulle particolari peculiarità degli oli prodotti nella Regione 

Calabria. Con l’iniziativa abbiamo cercato di colmare una grave lacuna del settore ovvero la 

mancanza di uno strumento che offrisse ai consumatori e distributori una vasta selezione dei 

migliori prodotti effettuata con la massima competenza da un panel esperto ed allenato al fine di 

tracciare una approfondita analisi organolettica del prodotto. Gli standard qualitativi di ogni singolo 

olio sono stati accertati al fine di garantire una qualità definita, che prescindeva da qualsiasi 

elemento fantasioso. Il lavoro è servito anche a definire ed identificare il “segmento” alto degli oli 

extravergini di oliva e per offrire ai consumatori uno strumento certo che garantisca parametri 

qualitativi superiori. Va ricordato che la certificazione di un prodotto rappresenta la massima 

garanzia per la tutela dei consumatori. Attraverso questo monitoraggio del sistema produttivo, viene 

garantita la rispondenza del prodotto alle caratteristiche dichiarate in etichetta.   



Tutto questo è stato fatto non solamente per rendere onore ad un prodotto, come l’olio d’oliva, 

fondamentale per l’economia della nostra regione, ma anche, per rispondere al grande interesse che 

suscita l’olio extravergine di oliva di qualità.  

Va sottolineato il fatto che sono state contattate per l’iniziativa oltre 150 aziende che si occupano in 

Calabria del confezionamento e della commercializzazione di questo pregiatissimo ed insostituibile 

prodotto.  

I campioni inviati dalle aziende che hanno aderito (circa 90), sono stati sottoposti ad analisi 

sensoriale, effettuata dal Panel di Assaggio dell’ARSSA, ufficialmente riconosciuto dal Ministero 

delle Politiche Agricole, al fine di tracciarne i profili sensoriali.  

Legata alla degustazione degli oli, all’interno della guida, è stata inserita una speciale classifica, 

dove hanno trovato posto 23 oli extravergini di oliva che si sono distinti avendo raggiunto un 

elevato livello qualitativo, così da essere “segnalati” con il marchio “Qualità Sensoriale Superiore”. 

Tra gli oli menzionati, sono stati individuati, i “TOP 5”, ai quali sono stati attribuiti, come segno di 

riconoscimento, un bicchiere da degustazione con la scritta “Premio Primolio”. 

Nonostante gli oli da agricoltura biologica in guida fossero solamente il 34,2% del totale (25 oli), 

questi hanno conquistato ben il 57,2% del riconoscimento “QSS – bollino della qualità accertata” 

(12 oli su 21). Per ciò che riguarda la classifica TOP 5, ben il 60% dei premi sono andati ad aziende 

biologiche (3 oli su 5). 

 
EXCELLENS OLEUM 
Ancora più evidente, la qualità sensoriale degli oli extravergini di oliva da agricoltura biologica, 

valutati da un’apposita giuria costituita da giornalisti della carta stampata e della televisione, 

regionale e nazionale. 

Il 100% degli oli premiati, ad insindacabile giudizio della giuria, sono stati quelli da agricoltura 

biologica, le cui caratteristiche sensoriali “eccellenti” e di elevato pregio, sono state riconosciute 

all’unanimità. 

Conclusioni e dati riassuntivi. 



Negli ultimi 10 anni, sono aumentate in Calabria le aziende olivicole che praticano il metodo 

biologico. La gestione di queste strutture produttive, viene affidata nella quasi totalità dei casi,ad 

imprenditori dotati di elevata capacità professionale, molto attenti nell’adozione di politiche 

aziendali ecocompatibili finalizzate anche all’ottenimento di prodotti di elevata qualità. I dati 

illustrati in precedenza sono significativamente importanti per diversi aspetti: in primo luogo, 

perché viene sfatata in tutto il territorio regionale, la diffusa convinzione che chi produce con il 

metodo biologico non può produrre qualità; va inoltre ricordato che l’olio extravergine di oliva è 

l’alimento principe per una corretta e naturale alimentazione ed è in grado anche di migliorare le 

condizioni di salute dei soggetti che ne fanno uso. Preservarlo dai residui chimici diventa un aspetto 

fondamentale. L’olio biologico risponde a questo: nessun residuo e nemmeno il sospetto che possa 

essere inquinato, perché segue precise regole produttive.   

1) Volume: GLI EXTRAVERGINI CALABRESI – GUIDA AGLI OLI 
REGIONALI DI QUALITÀ. 
AZIENDE in guida: 54 
OLI in guida: 73  
OLI BIOLOGICI in guida*: 25 (34,2%) 
QUALITÀ SENSORIALE SUPERIORE in guida**: 21 (28,8%) 
QUALITÀ SENSORIALE SUPERIORE BIOLOGICI in guida: 12 (57,2%) 
TOP 5*** BIOLOGICI: 3 (60%) 
 
2) Premio giornalistico EXCELLES OLEUM. 
OLI partecipanti al premio EXCELLES OLEUM: 21 
OLI BIOLOGICI partecipanti al premio EXCELLES OLEUM: 12 (57,2%) 
OLI VINCITORI concorso EXCELLES OLEUM: 4  
OLI VINCITORI concorso EXCELLES OLEUM BIOLOGICI: 4 (100%)  
 
*OLI  BIOLOGICI IN GUIDA. 
Dragonetta Biologico - Az. Agr. Anastasi, Vibo Valentia 
Spezzanese monocultivar Biologico – Az. Agr. Arcaverde, Cerchiara di Calabria (CS) 
Manca del Bosco Biologico - Az. Agr. Bova, Amaroni (CZ) 
Ceraudo Biologico - Az. Agr. Ceraudo, Marina di Strongoli (KR) 
Chimenti Biologico - Az. Agr. Chimenti, Montalto Uffugo (CS) 
Del Monaco Monocultivar Biologico - Az. Agr. Del Monaco, Strongoli (KR) 
Del Monaco Biologico - Az. Agr. Del Monaco, Strongoli (KR) 
Brisi Biologico - Az. Agr Ass. Frezza & Pisano, Laureana di Borrello (RC) 
Le Conche DOP Bruzio Valle Crati Biologico - Az. Oliv. Le Conche, Bisignano (CS) 



Librandi Monocultivar Nocellara del Belice Biologico - Az. Agr. Pasquale Librandi, Vaccarizzo 
Albanese (CS) 
Librandi Monocultivar Carolea Biologico - Az. Agr. Pasquale Librandi, Vaccarizzo Albanese 
(CS) 
Principe di Gerace Biologico - Mediterranea Foods, Rizziconi (RC) 
Mediterraneo Biologico - Mediterranea Foods, Rizziconi (RC) 
Gocce di Nausicaa Biologico – Oleif. Migliarese, Montepaone Lido (CZ) 
Catizzone Frulli 2005 Biologico - Oiland sas, Zagarise (CZ) 
Romano Biologico - Az. Agr. Romano, San Demetrio Corone (CS) 
Padula Carolea Biologico - Az. Agr. Stancati, S. Pietro in Guarano (CS) 
Padula Leccino Biologico - Az. Agr. Stancati, S. Pietro in Guarano (CS) 
Terre di Vasia Biologico - Az. Agr. Terre di Vasia, Serrata (RC) 
Tre Querce Biologico - Az. Agr. Tre Querce, Seminara (RC) 
Al Vecchio Frantoio Biologico - Az. Agr.  Tripodi, Chorio di S. Lorenzo (RC) 
Vulcano DOP Bruzio Colline Joniche presilane Biologico - Frantoio Vulcano, Crosia (CS) 
Taurianum Biologico - Az. Agr. Augimeri, Palmi (RC) 
Le Terre del Castello Biologico – La Molazza sas, Catinella di Corigliano 
L’Officinale Biologico - Az. Agr. Torre Marrana, S. Calogero (VV) 
  
 

**OLI BIOLOGICI SEGNALATI CON IL BOLLINO DELLA QUALITÀ 
SENSORIALE SUPERIORE. 
DOP Bruzio Valle Crati Biologico - Az. Olivicola Le Conche, Bisignano (CS)  
DOP Bruzio Colline Joniche presilane Biologico - Frantoio Luigi Vulcano, Crosia (CS) 
Chimenti Biologico - Az. Agr. Chimenti, Montalto Uffugo (CS) 
Padula Leccino Biologico - Az. Agr. Stancati, S. Pietro in Guarano (CS) 
Catizzone Frulli 2005 Biologico - Oiland sas, Zagarise (CZ) 
Del Monaco Monocultivar Biologico - Az. Agr. Del Monaco, Strongoli (KR) 
Del Monaco Biologico - Az. Agr. Del Monaco, Strongoli (KR) 
Terre di Vasia Biologico - Az. Agr. Terre di Vasia, Serrata (RC) 
Dragonetta Biologico - Az. Agr. Anastasi, Vibo Valentia 
Romano Biologico - Az. Agr. Romano, San Demetrio Corone (CS) 
Librandi Monocultivar Nocellara del Belice Biologico - Az. Agr. Pasquale Librandi, Vaccarizzo 
Albanese (CS) 
Librandi Monocultivar Carolea Biologico - Az. Agr. Pasquale Librandi, Vaccarizzo Albanese 
(CS) 

 
 
***OLI CLASSIFICA TOP 5 BIOLOGICI  
Categoria “Fruttato medio”: Chimenti Biologico, Az. Agr. Chimenti - Montalto Uffugo (CS) 
Categoria “Fruttato intenso”: Monocultivar Nocellara del Belice Biologico, Az. Agr. Pasquale 
Librandi - Vaccarizzo Albanese (CS) 
Categoria “Agricoltura biologica”: Terre di Vasia, Az. Agr. Terre di Vasia - Serrata (RC) 
 


